
Des producteurs de l'Hérault 
vous proposent une idée 
originale et novatrice pour 
la restauration lors de vos 
buffets dînatoires, séminaires, 
cocktails, réceptions, 
évènements publics...

Le meilleur de nos fermes 
mis en scène par nos 
soins et préparés avec 
passion pour vous régaler.

VOUS EN RÊVIEZ, ON L'A FAIT !

Nos atouts
Des produits locaux et

de saison
Présence des producteurs

Buffets sur mesure
Matériel biodégradable 

et compostable

BUFFETS FERMIERS
100% PRODUCTEURS



Nos propositions
adaptables au gré de vos envies

Entrées chaudes ou froides 
avec nos légumes de 
saison, olives, huîtres...

Plats avec nos viandes et 
leurs accompagnements

Fromages

Desserts avec les fruits de 
saison, glaces fermières 
et produits de la ruche

Vins en accord avec 
vos produits

N'hésitez pas à nous contacter pour 
une proposition sur mesure !

Association Buffets fermiers 34
buffets.fermiers@gmail.com
06 14 78 27 34

Nous nous 
adaptons à vos 
lieux et horaires, 
intérieur, extérieur, 
nombre de 
personnes, régimes 
alimentaires....
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