QUELS BENEFICES D'UNE

DéMé\RCHE « RESPONSABILITE
SOCIETALE DES ENTREPRISES »
POUR UN DOMAINE VITICOLE?
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REPERES DE L'EXPLOITATION

e Un plan de formation des salariés sur 18 mois (CACES,
incendie, habilitation électrique, SST, geste et posture...)

e Plus d'utilisation de sulfites depuis 10 ans jusqu’a la malo
(fermentation malolactique)

e 100% des dechets traités : bidons d'huile, chiffons,
paplers...

LA RESPONSABILITE ENVIRONNEMENTALEET
SOCIETALE

e Conduire notre vignoble de maniéere raisonnée par I'enherbement
e Adopter une stratégie phytosanitaire maitrisée

e Protéger les ressources en eau

e Objectif de passer aux traitements sans agents chimiques
cancerogenes (liste CMR)

DOMAINE DE LA JASSE

55 ha en cave particuliere
11 salaries
Certification Haute Valeur
environnementale (HVE) en
2013
Evaluation RSE ISO 26000 en
juillet 2015

LA DEGUSTATION RESPONSABLE

Bruno Le Breton a élaboré, avec Hussam AL MALLAK,
médecin en addictologie, une Charte de la Dégustation
Responsable. On peut éduquer sans inciter a la
consommation.

« Dans notre sociéte, le vin existe, I'interdire n'est pas la
solution. |l faut apprendre aux gens et notamment aux
jeunes a le consommer d'une maniere responsable »,
explique le médecin.

LA DEGUSTATION EN PLEINE CONSCIENCE

Comme tout plaisir, celui de la degustation répond a des
codes. La dégustation peut laisser place a la consommation
ou répondre a des besoins addictifs !

Il est admis que la consommation modéerée représente :

- Jusqu'a 2 verres par jour pour les femmes

- Jusqu'a 3 verres par jour pour les hommes

- Pas plus de 4 verres en toute occasion

-1a 2 journées par semaine d'abstinence totale minimum

1 verre de vin a 12° d'alcool correspond a un verre de 10 cl.

La dégustation est un moment de plaisir, ce n'est pas un
rituel quotidien qui se répéte tous les jours.

LE VIN ET LA SANTE

L'alcool contenu dans le vin reste |'élément le plus contro-
versé. Consommé dans les conditions évoquées ci-dessus,
on s'accorde a dire que Ie uh‘n paut apporter des bienfaits. La
dégustation en pleine nce s'arréte dés lors qu'elle
. ‘auty e hesnin de déesinhibition,
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